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Boutenac:

la petite

Toscane des Corbieres

Route des vignobles (2/6) | C’est le seul cru communal de 'appellation.

B Le paysage hmnnieu: preld des lllures de 'I’osune grice a h douceur de ses uliefs les vignes andoyantes et les cypris mlintueux.

eul cru communal et joyau de
I'appellation Corbiéres, 'AQC
Corbiéres-Boutenac  s’étend
sur 170 hectares de vignes
autour du massif du Pinada, ceinturé
par trois cours d’eau: 1'Aussou, la
Nielle et I'Orbieu (1). Le paysage har-
monieux prend des allures de petite
Toscane grice & la douceur de ses re-
liefs, les vignes ondoyantes et les cy-
prés majestueux.
De la chapelle Saint-Siméon, entourée
de pins maritimes, de chénes liéges, de
bruyeéres et de cistes, on domine toute
la plaine viticole. Au pays des 320 jours
de soleil par an, on y vient en pélerina-
ge le premier mardi d’aofit pour sollici-
ter la pluie!
L'église Saint-Martin de Gasparets, dont
les vignerons de Boutenac ont fait leur
embléme, est un bijou roman inscrit
aux monuments historiques depuis
1948. A Villerouge-La-Crémade, on mmt
d’un superbe panorama depuis les rui-
nes du chiteau sur un éperon rocheux.
A Moniséret, une visite de la miellerie
des Clauses permet de comprendre le
rble essentiel des abeilles. Thézan offre
une belle balade & travers sous-bois et
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garrigue pour rejoindre la caverne de La
Caune habitée dés la Préhistoire (2).
Ici, les vignes omniprésentes se nichent
a 180 métres d'altitude. Peu fertiles,
bien drainés, chargés en galets roulés
et en silice, les sols favorisent un enraci-
nement profond de la vigne, limitant le
stress hydrique. Le cru Boutenac ne pro-
duit que des vins rouges (6500 hectoli-
tres par an), 4 base notamment de cari-
gnan, le cépage roi de l'appellation.

Corsés, élégants et chaleureux

Boutenac offre des vins haut de gamme
qui méritent de vieillir pour étre dégus-
tés & l'occasion de moments privilégiés.
Issus d'une production trés rigoureuse,
ils sont réputés pour leur élégance et
leurs tanins harmonieux. Les vignerons
de Boutenac - vingt-cing producteurs,
dont quatre caves coopératives - se
sont imposé un cahier des charges ri-
goureuzx, tant dans les vignes qu'a la ca-
ve. Toute irrigation est interdite.

Les vins de Boutenac se distinguent par
une robe profonde parcourue de reflets
violets, notamment lorsqu’ils sont jeu-
nes. Ils développent des senteurs d'épi-
ces et de fruits mirs. Ils sont puissants

et généreux en bouche, batis sur des ta-

nins enrobés et harmonieux auxquels

s'ajoutent des notes flatteuses de moka

et d'épices. [Is sont persistants, corsés,
élégants et chaleureux.
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b {1) L’aire de production s'étend sur
dix communes Boutenac, Ferrals, Fabrezan,
Lézignan, Luc, Montséret, Ornatsons,
Saint-André, Saint-Laurent et Thézan.

b (2) Télécharger '®noguide de la route
du cru Boutenac sur www 20decorbieres.com
Contact. tél 04 68 27 07 82

Sentier vigneron

Depuis le chateau de Boutenac, la
boucle des terroirs (10 km) permet
une vue & 360" sur le paysage.
Ferrals, depuis le cellier de Graffan,
la boucle du Lauza offre une belle
balade de 6,5 km avec panneau
explicalif sur la vigne et son cycle
végetatif et lecture du paysage. Les
deux circuits (20 km au total) peuvent
étre reliés dans une méme journée
par de bons marcheurs.
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